
Karfreitag
2. April 2010

Brennnesselsuppe
Nettle soup

***

Gebackene Greyerzerkäsekroketten auf buntem Peperoniragout
Deep fried gruyere quenelles on sweet pepper stew

***

Seeteufelfilets im Blätterteigmantel auf einer Sauce aus weissem Martini
Reis-Mosaik

Gedämpfte zarte Kefen mit Sojasprossen
Fillets angler fish in puff pastry on white Martini sauce

Steamed sugar peas with soy sprouts
Tessellated rice

***

In Apfelsaft gebackener Apfel mit feiner Nussfüllung
serviert mit einer Kugel Vanilleeis

Apple filled with nuts baked in apple jus served with vanillin ice

Menu complet Fr. 44.80
Menu ohne Vorspeise Fr. 37.80


